STUDIO DI INGEGNERIA
AMBIENTALE

GESTIONE ATTIVITA’ AMBIENTALI

L’attenzione per l'ambiente & stato da sempre il focus princi-
pale che ha contraddistinto lo Studio SIA e il suo operato sin
dalla sua nascita.

| servizi offerti nello specifico ambito annoverano tra le tante attivi-

ta, le seguenti:

* Progettazione, assistenza e consulenza di impianti di depura-
zione acque civili ed industriali ed impianti di trattamento delle
emissioni in atmosfera;

Monitoraggio ed analisi di reflui ed emissioni in atmosfera;

Consulenza e redazione dei piani di gestione dei rifiuti solidi

urbani ed industriali;

. ® |[scrizione, integrazioni e
\ rinnovo Albo Gestori Ambien-
tali;

Redazione MUD;

Incarichi come RT;

Pratiche per I'ottenimento dellAUA, AIA, VIA, autorizzazioni

allo scarico acque reflue ed emissioni in atmosfera;
Caratterizzazione dei rifiuti mediante relative analisi;

Consulenza sul mantenimento della documentazione ammini-
strativa obbligatoria per le imprese iscritte allAlbo Gestori
Ambientali (Formulari Identificativi dei rifiuti, Registri di carico

e scarico, ecc.);

gli organi di sorveglianza e/o di vigilanza.

IGIENE E SICUREZZA DEL LAVORO

Lo studio SIA offre alle aziende la consulenza nel settore della sicu-
rezza nei luoghi di lavoro e dei cantieri temporanei e mobili, suppor-
tando le stesse in tutte le fasi lavorative, in ottemperanza alla nor-

mativa vigente (D.Lgs 81/08 e s.m.i.), e mantenendo i rapporti con

STUDIO DI INGEGNERIA AMBIENTALE

Lo studio SIA & un’azienda di consulenza giovane ed innovativa,
costituita da un team multidisciplinare di professionisti specializzati
nei seguenti ambiti: settore ingegneristico, ambientale ed alimenta-
re.

Lo Scopo dello studio & quello di offrire un’assistenza globale ad
aziende pubbliche e private di ogni settore commerciale, edile ed

industriale, garantendo massima competenza e professionalita.

Tra i servizi offerti si annoverano:

GESTIONE DELLA SICUREZZA

Redazione dei Documenti di Valutazione
del Rischio Aziendale (D.V.R.);

Assunzione dell’incarico di R.S.P.P. ;

Valutazione degli specifici rischi aziendali;
Elaborazione di piani di prevenzione;

Verifica di conformita dei documenti aziendali;
Redazione di Piani Operativi di Sicurezza (P.O.S.);

Gestione pratiche di prevenzione incendi secondo la normativa

vigente DM 151/11 (SCIA, CPI, parere preventivo al progetto);

CANTIERI TEMPORANEI E MOBILI

Assunzione dell'incarico di Coordinatore della sicurezza (CSP e
CSE) e redazione di tutta la documentazione (PSC, NOTIFICA
PRELIMINARE, FASCICOLO D’OPERA, ecc);

Redazione della documentazione necessaria alle imprese per

l'ingresso in cantiere e lo svolgimento delle lavorazioni;

Redazione di Pi.M.U.S., relazioni di calcolo statico dei Ponteggi

Metallici, Verifiche periodiche;

SERVIZI EROGATI

GESTIONE DELLE ATTIVITA’ AMBIENTALI;
IGIENE E SICUREZZA NEI LUOGHI DI LAVORO;
CERTIFICAZIONI VOLONTARIE;

PROGETTAZIONE E DIREZIONE LAVORI;
PRESTAZIONI E CERTIFICAZIONI ENERGETICHE;
SICUREZZA ALIMENTARE (H.A.C.C.P.);

ANALISI CHIMICO-FISICHE E MICROBIOLOGICHE;

FORMAZIONE;
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CERTIFICAZIONI VOLONTARIE

FORMAZIONE SICUREZZA ALIMENTARE (H.A.C.C.P.)
ISO 9001:2015; I1SO 14001:2004; OSHAS 18001:2007
Implementazione e redazione dei seguenti sistemi di gestione: Sulla base dell'esperienza acquisita e consolidata nel Lo studio SIA, da anni, si occupa di Autocontrollo (H.A.C.C.P.) )
campo della sicurezza nei luoghi di lavoro e nei cantieri aziendale per il settore alimentare. w

¢ i bili, lo studio SIA svolge attivita di forma-
. UNI EN ISO 9001:2015 (SGQ sistema di gestione emporanel € mobll, fo studio SIA svolge. ativita di forma Nel dettaglio, i servizi offerti sono

zione obbligatoria cosi come sancito dal D.Lgs 81/08 e dall’'ac-

della quallta), i Seguenti:
cordo Stato Regioni del 21/12/2011.
. OHSAS 18001: 2007 (SGS sist di ti dell
(SGS sistema di gestione della SEZIONE CONSULENZA:
sicurezza);
| CORSI ED AGGIORNAMENTI EROGATI: * Verifica idoneita dei locali ed attivita commerciali destinati ad usi
. UNI EN ISO 14001:2015 (SGA sistema di gestione . .
alimentari;
ambientale); * RL.S,;
* |struzione pratiche telematiche di inizio attivita (SCIA);
Lo studio SIA offre, inoltre, la consulenza per il mantenimento * RSPP/ASPP;
’ ’ * Redazione e verifica periodica di MANUALI DI AUTOCONTROL-
dei sistemi di gestione, audit e verifiche ispettive interne e rela- * Addetti al Primo Soccorso e Gestione delle Emergenze; LO (redatti secondo il metodo H.A.C.C.P., Reg. 852/04 CE);
tivi rapporti con gli organismi certificatori. . . . .
- Addetti Antincendio; * Consulenza in materia di legislazione alimentare nazionale e co-
anzation 7,
\g“‘ %"i OHSAS ‘\\? ¢ Addetti PES, PAV, PEI; munitaria, tracciabilita e rintracciabilita, difesa degli alimenti da
£ § = 150 14001 ; ; snali i ; ; i m i ol "
«EI § 18001 ‘i *) * Operatori/Conduttori PLE; insetti ed animali infestanti, packaging, sofisticazioni alimentari;
9001:2015 - . inazi - i i-
« Operatori/Conduttori Carrelli Elevatori; Consulenza e determinazione della SHELF-LIFE su materie pri
. . me, prodotti finiti e relative analisi;
La conversione in legge del DL. 63/2013, avvenuta con * Operatori/Conduttori macchine movimento terra e pompe
pubblicazione sulla Gazzetta Ufficiale del 3/8/2013 per calestruzzo: * Supporto tecnico scientifico a tutte le aziende alimentari per le
della Legge 90/2013, ha confermato |'obbligatorieta indicazioni da riportare in etichetta (Reg. UE. n°1169/2011 );
. , * Preposti;
della redazione dell’ ATTESTATO DI PRESTAZIONE * Progettazione, direzione e collaudo dei processi di lavorazione
ENERGETICA (APE) per tutti gli immobili soggetti a * Addett utiizzo DPI 3" cat. (lavori in quota); degli alimenti e dei prodotti biologici correlati;
compravendita e locazione. .

Addetti e preposti montaggio/smontaggio ponteggi;

SEZIONE ANALISI:
<
E SETTORE ALIMENTARE * Analisi chimico-fisiche e microbiologiche (tamponi) su tutte le
4 * CORSI DA ALIMENTARISTA cosi come sancito dal Reg. matrici alimentari ed i supporti di lavorazione; N
g 852/04 CE All. 1l C.XII e dal D.G.R. 715/06 (che sostituisco- * Analisi e verifica potabilita delle acque di lavorazione; lﬁj .
Ll no in toto I'ex libretto sanitario); < »Qﬁt

S . . . . SEZIONE CERTIFICAZIONI VOLONTARIE:
* Corsi di igiene e sicurezza alimentare con progettazione di

Implementazione, redazione e mantenimento dei seguenti sistemi di

Lo studio SIA effettua sopralluoghi di verifica e audit percorsi formativi e és\“\ulillst,,s/o

energetici al fine di individuare la classe energetica di di - s %, intemational gestione:
o - o ‘ addestramento mirati $ w’Fﬂs % food standard

appartenenza degli edifici pubblici e privati, rilasciando (fase d'aula e fase pratica). ] ALy ‘ f ¢ BRC (British Retailer Consortium);

il relativo ATTESTATO DI PRESTAZIONE N i

¢ IFS ( International Food Standard);

CENTRO DI FORMAZIONE
TERRITORIALE
ENERGETICA (APE). CONVENZIONATO
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